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PLAT LE ¢
B I s T R 0 Se under varmr?tfe,.;

GRILLAD, NATTBAKAD ROTSELLERI (VEG) - 199

Tomatsallad, grillad féarsklék, gron sparris, bearnaisesés, pommes chateau

” ROSTAD BLOMKAL (VEG) - 225
BRﬁD & SMUR Confiterad morot, ratatouille, grillad citron och friterad férskpotatis

5 sorters brod
geurre Demi-Se!

SKAGENTOAST - 169/245
ert Rakor, majonnés, dill, citron, 18jrom, smdrstekt toastbrdd
AQ per kuv Liten portion / stor portion

MOULES FRITES "CREME" - 235

Blamusslor kokta i vitvin, vitlok och gradde, pommes frites, majonnéas

BOUILLABAISSE - 285

Klassisk fiskgryta med torsk, lax, rdkor, blamusslor, havskrafta, saffran, tomat, vitlok. Serveras med grillat bréd och aiali

HAVSKRAFTOR - 225/365
Gratinerade i vitlok- & fankalssmor, serveras med rostat brod.
Liten portion 200g / stor portion 400g

RABIFF - 279

Grovmalen biff frén Lillegérden, picklade senapsfrén, tryffelmajonnés, ruccolasallad, parmesanost,
pommes allumettes, graslék, pommes frites

ROYALE CHEESE BURGER - 225
200g nétfars av hogrev & bringa, gruyereost, rokt sidflask, sallad, Ik,
briochebréd, parmesan- och tryffelmajonnds, pommes frites

CHARK OCH 0ST - 199

3 sorters chark, 2 ostar, tomatmarmelad, honung, gron tapenade, froknéacke

PIZZA PA FRANSKA - TARTE FLAMBEE

Pizza fran Alsace som bakas pa tunn deg med créme fraiche istéllet for tomatsas.
Serveras i sma bitar pa en planka och perfekt att dela!

SIDFLASK - 179
Stekt rokt sidflask, silverlok, Gruyereost

GETOST & RODBETOR (VEG) - 179

Chevréost, rédbetor, honung, valndtter, ruccola, Gruyereost

L6JROM - 275

Gratinerad med Gruyereost, toppad med Idjrom (50g.), vasterbottenost, rédlék, smetana, citron, dill, graslok

SKALDJUR - FRUITS DE MER

Skaldjur &r ibland svéra att f& tag pd och for att vara sdkra péd att fé tex.
farsk hummer s& rekommenderas forbestallning om mdjligt.

1 KG SKALDJURSPLATA - 725

250g havskraftor, 3 st Fine de Claire, 250g rakor, 250g bldmusslor, kammusslor,
Champagne-vindgrette med schalottenldk, tryffelmajonnés, aioli, Rhode Island, rostat brod

HUMMER, 500 G - 495 (endast p& férbestalining v.33 & 34)

Vill du lagga hummer pé skaldjursplatan géar den bra att dela

OSTRONPLATA - 375

10 Fine de Claire-ostron, champagne-vinagrette med schalottenlék, citran

OSTRON - Pris per styck - 45

Fine de Claire, champagne-vindgrette med schalottenldk, citron

JACK et CHARLIE - KIDS MENU

JUNIORSPETT - 119

Friterat kycklingspett, pommes frites, favoritdressing

KIDS FILET - 159

Grillad oxfilémedaljong, bearnaisesas, pommes frites

CREPES NUTELLA - 79

Tvé pannkakor, Nutella och fruktsallad
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FORRATTER - HORS D'GEUVRE

VEGGO SKAGEN (VEG) - 159

Tofu, dill, rodlck, vegansk majonnés, citron, tangkaviar, olivoljestekt toastbrod

RASTEKT GRON SPARRIS (VEG) - 159

Bakad kérsbérstomat, babyspenat, ruccola, valnétter, rédisor, fransk vindgrett

HUMMERSOPPA - 189

Kramig cognacssmaksatt soppa serverad pa skaldjursmousseline

HALSTRADE PILGRIMSMUSSLOR - 179

Ostronemulsion, citronsyrad champinjon med havssalt, graslék, laxrom

SKAGENTOAST - 169 BROD & smip
Rakor, majonnés, dill, citron, 16jrom, smdrstekt toastbrdd 3 sorters p 5
ré
" B .
HAVSKRAFTOR - 225 ’ surre Demi-se|
Gratinerade i vitlok- & fankalssmor, serveras med rostat brod 0 per kuvert

RABIFF - 189

Grovmalen biff fréan Lillegarden, picklade senapsfrén, tryffelmajonnés, ruccolasallad, parmesanost, pommes allumettes, graslék

CHARK OCH 0ST - 199

3 sorters chark, 2 ostar, tomatmarmelad, honung, grén tapenade, fréknacke

HUVUDRATTER - PLAT

PLAT LE CHEF - Kidket rekommenderar (v.28-33)

Koket komponerar en ratt som haller de svenska / franska traditionerna.

um och vi reserverar 0SS for att den tar slut.

Ratten byt med nagra dagars mellanr

GRILLAD, NATTBAKAD ROTSELLERI (VEG) - 199

Tomatsallad, grillad farsklok, gron sparris, bearnaisesés, pommes chateau

ROSTAD BLOMKAL (VEG) - 225

Confiterad morot, ratatouille, grillad citron och friterad férskpotatis

BOUILLABAISSE - 285

Klassisk fiskgryta med torsk, lax, rakor, bldamusslor, havskrafta, saffran, tomat, vitlok. Serveras med grillat brod och aioli

HALSTRAD LAX - 275

Halstrad Auroralax, sparrisrisotto, gremolataolja, primérer.

LATTRIMMAD TORSKRYGG - 295

Smorstekt torskrygg, champagnesas, ragu pa fankal, champinjon, morot, farskpotatis.

COQ AU VIN BLANC - 275

Tryffel- och spenatfarserad kyckling med rékt sidflask, champinjoner, steklék, vitvin- och gréddbrésserad potatis

RABIFF - 279
Grovmalen biff fran Lillegdrden, picklade senapsfrén, tryffelmajonnés, ruccolasallad, parmesanost,
pommes allumettes, graslék, pommes frites

GRILLAD ENTRECOTE - 335

Héngmoérad frén Lillegérden, tomatsallad, grillad férsklok, gron sparris, bearnaisesds, pommes chateau

PEPPARSTEK - 365

Oxfilé fran Lillegarden, rostad vitpeppar, konjaksés, baconsauterade haricots verts, bakade kdrsbharstomater, pommes fondant

DESSERTER - APRES DINER

GATEAU AU CHOCOLAT - 109

Browniebotten, mork chokladganache, lemoncurd, maréng

CREME BROULEE - 99

Créme Bralée, bjornbarssorbet, farska bér

CHOKLADMOUSSE - 119

Vit chokladmousse, farska hallon, matchapulver, hallonsorbet, chokladsmulor

JORDGUBBAR & RABARBER - 119

Jordgubbssorbet, vaniljsyltade rabarber, crunch, féarska jordgubbar, maréng

ROQUEFORTOST - 99

Bldmdgelost, tomatmarmelad, froknacke, frukt

BISTRO SOCIETEN - WWW.BISTROSOCIETEN.SE - BOKA@SOCIETEN.SE - 0340-676500



