GRUPPER & EVENT

Vi hjilper till att anordna med arrangemang i olika former for bade féretag

Privat & foretag

och sillskapsgrupper. Vid fragor kontakta Charlott Johansson 0734-34 89 60

Events & Fest — foretag
Vara vackra lokaler paminner om en svunnen tid och
inbjuder verkligen till fest. Bjud din personal pa ett
event, fest eller kick-off som de sillan glommer.
Vi erbjuder skraddarsydda Iosningar for ditt foretag,
16sningar som passar just ditt tillfalle.
Vi ordnar mat & dryckesprovningar, bokar artister och
tar fram en meny utifran era 6nskemal.

Personalfest
Kick-off
Jubileum
Kundevent
Julfest

Brollop
Varje brollop ar unikt och pa Societén kan ni hitta
den dar extra kdnsla som gor bréllopet lyxigare och
oférglomligt. Vi hjélper er att valja ratt lokal och
meny for att festen ska bli sa lyckad som ni dromt om.
Tillsammans med brudparet koordinerar vi hela festen
sa att pa brollopsdagen kan brudparet slappna av och
njuta av dagen medan vi tar hand om allt det praktiska.
Precis som ett brollop ska vara.

- Bordsavgift vid brillopssittning, fran 350 kr -

AW
Vilkomna till Societén och Bodegan det dr har det
hander. Lokalerna ar perfekta for det privata sallskapet
eller foretaget som vill slappa loss med till exempelvis
after work eller egen fest. Vi har flexibla lokaler for
sallskap fran 50 — 500 personer med den ritta atmosfa-
ren. Vi loser allt, fran plockmat till trubadur eller DJ.

Liveband
Musik Quiz

Ol eller vinprovning

Events & Fest — privat
En spannande vinprovning cller en sagolik bal. Vi har
lokalerna och kan hjilpa dig att bjuda dina nara och
kdra pa en oforglomlig fest. Vi har flexibla 16sningar
med lokaler som kan anpassas sa att det kanns val-
kommande och hirligt for bade det lilla som det stora
sallskapet.

Fodelsedagskalas,
Konfirmation, Dop,
Cykelfest, Kvartersfest,
Klassfest m.fl.

Minnesstund
I en avskild och vacker milj6 hjalper vi er att ordna en
minnesstund efter era 6nskemal. Var lokal diar minnes-
stunderna oftast halls ligger lite for sig sjalv i huset och
ger dig och dina nara och kira tid for en trivsam minnes-
stund. Forslag pa olika matupplagg till minnesstund ar:

3 x sma smorrebrod - 326 kr
Societétslandgang - 308 kr
Pajbuffé med sallad - 290 kr
Smorgasbord - 710 kr
2 ratters meny - fr. 504 kr
7 sorters kakor - 290 kr
Tartbakelse (som dessert) - 94 kr
Chokladtryffel x 2 (som dessert) - 63 kr

Catering
Om du inte kan komma till oss, kommer vi till dig med
god mat och forstklassig service. Vi kan inte ta med oss
vara vackra lokaler, men vi kan 16sa 1 princip allt hos
dig eller i den lokalen du valt.

Moms tillkommer pa samtliga priser - 12% - Priser galler 1/1 2024 - 31/8 2024



BUFFEER & TAPAS MENY

Har ar nagra Bufféer och ett tapas-upplagg som vi garna rekommenderar. Vi har aven

Privat & foretag

Nordafrikanskt och Asiatiskt som referenser eller varfor inte en mix med Sushi, Miniburgare, Ostron, Ribs..

Ta nagra av favoriterna, servera pa en buffé, mingla och njut.

Forslag 1

BODEGANS ALL AMERICAN BUFFE
— 487 krlpers

Caesarsallad
Cajunkryddad kycklingfilé
Miniburgare
Baby back ribs
Chicken wings
Quesadillas
Beef fajita
Mesquitokryddade potatisklyftor
Bbq sas
Salsa
Guacamole
Graddfil

Tortillabrod
Riven ost
Pico de gallo
Hot sauce
Honey mustard sas

Tilligg dessert: Key lime pie med vispgradde

Moms tillkommer pa samtliga priser - 12% - Priser galler 1/1 2024 - 31/8 2024

Forslag 2
RAK & GRILLBUFFE
—567 kr krlpers
Rékor
Aioli
Rhode Island
Vitt brod, smor
Pristost
Tomatsallad
Caesarsallad
Tomatbruschetta
Pasta, pesto, gronsaker
Succotash (majs, sojabonor, pancetta)
Rotfrukter (tryflelstekta)
Rédbetor, chévrekram
Kronirtskocka, blomkalscréeme
Svamp med pancetta
Flaskkott
Lamm
Biff
Korv
Rédvinssas
Bearnaisesas
Bbq sas
Potatissallad

Potatisgrating

Forslag 3

SMORGASBORD
— 710 krlpers

Tre sorters sill
Graddfil
Hackad rodlok
Dillkokt potatis
Gravad lax
Hovmistarsas
Varmrokt lax
Kallrokt lax
Pepparrotsvisp
Skagenrora
Agghalvor med majonnis och rikor
Rostbiff
Picklade gronsaker
Onsalakorv
Lantpaté
Cumberlandsas
Jansons Frestelse
Kéttbullar
Prinskorv
Omelette med skaldjursstuvning
Brod, spishrod

Smor



Privat & foretag

BUFFEER & TAPAS MENY

Har ar nagra Bufféer och ett tapas-upplagg som vi garna rekommenderar. Vi har aven

Nordafrikanskt och Asiatiskt som referenser eller varfor inte en mix med Sushi, Miniburgare, Ostron, Ribs...

Ta nagra av favoriterna, servera pa en buffé, mingla och njut.
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Forslag 4 Forslag 5
ITALIENSK BUFFE SOCIETENS MEDELHAVSTAPAS
— 567 kripers — 665 kripers (kan serveras som buffé)

Levainbrod, romescosas star pa bordet

Tomat och basilikasoppa
Servering 1

Var egen citronricotta Gazpacho, Vitello Tonnato, marinerad kronartskockhjarta
Grissini Servering 2
Coppa, Serrano, Vildsvinsalami, Bresaola, Parmesanost, lattpick-
Rosmarinfocaccia lade gronsaker, mixade oliver
Melonsallad Servering 3 (Varmt)
Tortilla espanola med chorizo fresca, Pimentonglacerad flasksida,
Prosciutto champinjones ajillo
Bresaola (lufttorkat notlar) Servering 4
Talleggio, Queso Manchego, fikonmamrmelad, Tiramisu med
Coppa (lufttorkad fliskkarré) apelsin- och granatippelsallad, Crema Catalana
Oliver
Risoni med ugnsrostade gronsaker med pesto Forslag 3

Sallad caprese (tomat, mozzarella, basilika)

SKALDJUR
Amalfisallad (pasta med fankal, r6dlok, apelsin, radisa, gurka) — 1004 kripers
Vitello tonnato (kalvinnanlar med tonfisksas) Skaldjursplata

Havskraftor, Krabbklor, Rakor
Ostron, Blamusslor, Kvnivkusslor, hjartsniackor
Surdegsbord
Chilidressing, Aioli, Schalottenléksvinagrett

Gratinerad canneloni fylld med svamp och pancetta

Talleggio med fikonmarmelad

Dessert

Chokladtiramisu med apelsin- och granatippelsallad o . .
Vilj din favoritdessert som avrundning

Moms tillkommer pa samtliga priser - 12% - Priser galler 1/1 2024 - 31/8 2024



BESTALLNINGSMENY

Har ar nagra fardiga menyforslag fran vart kok och Koksmastare.

Privat & foretag

Vi har saklart massor av annat att erbjuda - bara fantasin satter granserna.
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Forslag 1

Vol
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SOCIETETSMENY

Toast Skagen
Societéns variant med rakor, kraftor, kallrokt lax som blandas
med dill och majonnas. Toppas med l6jrom och serveras med
smorstekt toast.

Pepparstek
Oxfilé serveras med en vilbalanserad pepparsas pa tre slags
peppar. Pancettalindad gron sparris, confiterad tomat och
potatisterrine.

Vit chokladpannacotta
Vit chokladpannacotta toppas med passionsfruktsgelé och
serveras med citronkram och firska bar pa mazarinbotten

Pris forrdtt och varmudtt: 594 kr
Pris tre rdtter: 710 kr

Forslag 2
FRANSK MENY

Anka
Anklevermousse och tunna skivor varmrokt ankbrost serveras
med syrat apple, sultanrussin i calvados och rostat briochebrod

Kalv Bourguignon
Helstekt kalvytterfilé med en klassisk rodvinssas med farska
champinjoner och syltlok. Serveras med glaserad morot och
potatispuré

Créme Briilée
Kriamig vaniljpudding med krispigt ticke av karamelliserat
rasocker. Lime och myntamarinerade jordgubbar

Pris forrdtt och varmudtt: 549 kr
Pris tre rdtter: 665 kr

Forslag 3

ITALIENSK MENY

Prosciuttorulle
Lufttorkad italiensk skinka som fylls med farskost smaksatt med
citron och salvia. Serveras med en liten sallad pa nereoliv, gron
sparris och kronartskockhjarta. Kram pa soltorkad tomat och
parmesancrostini

Lamm
Lamm pa tre olika vis.
Lammlfilé, french rack (revben) och korv grillas. Serveras
med en rédvinsragu pa pancetta (italiensk bacon) och porcini
(Karl-Johansvamp) samt ortrostad potatis

Tiramisua pa husets vis
Mascarponekram med Savoiardikex, kaffesirap och farska bar.
Pudras med kakao

Pris forrdtt och varmyrdtt: 504 kr
Pris tre ratter: 621 kr

Forslag 4

HAVETS MENY

Pilgrimsmusslor
Halstras och serveras med blomkalspuré, torkad pancetta
och filodegsflarn

Torskrygg
Halstras och serveras med brynt hasseln6tssmor, primérer,
grillad citron och dillkokt potatis

Hasselnotsmousse
Med en apelsin- och granatappelsallad och chokladsas

Pris forrdtt och varmydtt: 549 kr
Pris tre ritter: 665 kr

Moms tillkommer pa samtliga priser - 12% - Priser galler 1/1 2024 - 31/8 2024



Privat & foretag

BESTALLNINGSMENY

Har ar nagra fardiga menyforslag fran vart kok och Koksmaistare.

Vi har saklart massor av annat att erbjuda - bara fantasin séatter granserna.

Forslag 5

HALLANDSMENY

Makrill
Varmrokt makrill fran Kattegatt serveras med 16jromskram,
brannvinsost och smorstekt kavring

Fliskfilé
Grillade flaskfilémedaljonger fran hallindsk gardsgris. Serveras
med bearnaisesas, rodvinssas, ugnsbakad rodlok, grillad tomat
och potatiskrokett

Flidercheesecake
Bakad cheesecake smaksatt med Hallands landskapsblomma,
flader. Ackompanjeras av karamelliserade dppelskivor och
hasselnétskrokant

Pris forrdtt och varmrdtt: 504 kr
Pris tre ritter: 621 kr

Forslag 6
EN GOD MENY

Visterbottenostpaj
Med kallrokt lax, serveras med dill- och graslokscremefraiche,
hackad rodlok och laxrom

Majskycklingfilé
Ugnsstekt brostfilé fran majskyckling med rosépeppar- och
rosmarinsas. Citronrostad paprika och duchessbakelse med
parmesan och persilja

Chokladkaka
Kladdig chokladkaka med en touch av saltlakrits. Serveras med
hallonmousse och havrecrunch

Pris forrdtt och varmrdtt: 504 kr
Pris tre ritter: 621 kr

Moms tillkommer pa samtliga priser - 12% - Priser galler 1/1 2024 - 31/8 2024



